
Eurocarni, 9/1512

Agenda

Monzuno, Bologna
L’appuntamento con la VII edizione di “Chef al Massimo”, l’evento enogastronomico organizzato dalla famiglia 
Zivieri per ricordare e onorare Massimo, titolare dell’omonima macelleria, prematuramente mancato nel feb-
braio del 2009, è per domenica 6 settembre a Monzuno (BO). L’edizione 2015 è all’insegna della passione, 
dell’impegno e della ricerca che ogni giorno la famiglia Zivieri persegue tra attività in macelleria, macellazione 
e lavorazione delle carni nello stabilimento di Castel di Casio (BO) e nel punto di vendita e ristorazione RoManzo 
al Mercato di Mezzo nel cuore del capoluogo emiliano. Una trentina di chef capitanati da IGLES CORELLI, amico 
di lunga data e grande estimatore delle carni degli Zivieri, lavoreranno in altrettante postazioni con fuochi e 
cucine attrezzate lungo tutto il paese di Monzuno e dalle ore 11:00 accoglieranno i partecipanti che avranno 
precedentemente acquistato i biglietti sul sito web. Oltre a Corelli non mancheranno FABIO FIORE (Quantobasta, 
Bologna), PIER LUIGI DI DIEGO (Don Giovanni, Ferrara), ALBERTO BETTINI (Trattoria Da Amerigo, Savigno), MASSIMI-
LIANO POGGI (Al Cambio, Bologna), MARIO FERRARA (Scaccomatto, Bologna), MATTEO ALOE (Berberè, Bologna) e molti 
altri nomi eccellenti della cucina d’autore tra cui anche JENS OVE FOLKEL, direttamente dal Borough Market di 
Londra. Di grande qualità sarà l’offerta di piatti a base di selvaggina, carne bovina di razza Piemontese e suina 
di Mora romagnola (photo © chefalmassimo.it).
www.chefalmassimo.it


